MENU - MAXIMO

Mosaik vom Thunfisch und schottischem Rauchlachs
Wasabimousse | Pumpernickel | Essiggemuse
%a;([fmo

Gefligelkraftbriihe
Truffel | GemuUse | Wachtelei

%a;(fd»no

Gebratenes Wolfsbarschfilet mit Riesencrevette
Petersilienrahmsauce
Zitronenravioli | Artischocken
%a;(,f/m.o

Rindsfiletmedaillon Rossini
Portweinjus | Entenleber
Lyoner-Kartoffeln | GemUse

%a;@l/fhﬂ

Mandarinenstreuselkuchen
Lebkuchen-Schokoladenmousse
Granatapfelglace

3 Gange CHF 79.00
4 Gange CHF 94.00
5 Gange CHF 108.00

Alle Preise in CHF und inkl. der gesetzlichen MwSt.



VORSPEISEN

Mosaik vom Thunfisch und schottischen Rauchlachs
Wasabimousse | Pumpernickel | Essiggemuse

Hausgerduchertes Pastrami
Randen | Sbrinz | Salatblume

Entenleber-Pflaumenterrine
Karamellisierter Apfel | Portweingelée | Toast

SUPPEN

Pastinakencremesuppe
Kokosnussglace

Hummersamtsuppe
Riesencrevette | Zitronenravioli

Gefliigelkraftbriihe
Truffel | GemUse | Wachtelei

SALATE

Bunter Blattsalat
Gemischter Salat

Wintersalat
Orangen | Pflaumen | Speck

Nusslisalat
Artischocken | Ei | BaumnuUsse

Alle Preise in CHF und inkl. der gesetzlichen MwSt.

CHF

23.50

22.50

28.00

14.50

16.50

14.00

11.00

13.50

15.50

16.00



FLEISCH

Duett von der Entenbrust und Entenleber
Orangen-Coari-Honigsauce | Basmatireis | Gemuse

Schweinsfiletpiccata Milanese
Weissweinrisotto | kleine GemuUse

Rindsentrecote mit Markkruste
Portweinsauce | Kroketten | Gemuse

Lammriickenfilet Provencale
Enziansauce | Lyoner-Kartoffeln | Gemuse

Kalbsriicken Holstein
Lachs | Wachtelei | Kartoffelgnocchi | Spinat

FISCH

Grilliertes Lachssteak mit Paranilissen

Orangen-Coari-Honigsauce | Kartoffelgnocchi | Blattspinat

Souffliertes Saiblingsfilet
Basmatireis | Dorrtomaten | GemuUse | Krauter

Gebratenes Wolfsbarschfilet mit Riesencrevetten

Petersilienrahmsauce | Zitronenravioli | Artischocken | GemUse

*KLEINE PORTIONEN CHF 3 REDUZIERT

Alle Preise in CHF und inkl. der gesetzlichen MwSt.

CHF

40.00

39.00

45.00

48.00

54.00

40.00

42.00

45.00



VEGETARISCH

Samiges Triffelrisotto
Truffel | Brie

Kartoffelgnocchi
Artischocken | Sbrinz | Tomate

Buntes Gemiise im Backteig
Basmatireis | Spinat | Mango | roter Thaicurrydip

Gemiseteller Saisonal
Kartoffeln

HAUSSPEZIALITATEN

Kalbsleberli (es hed solang’s hed)
Rosti | Zwiebeln

Rindsfilet-Spiess flambiert (ab 2 Personen)
Sauce Bernaise | Beilage nach Wahl | GemUse

*KLEINE PORTIONEN CHF 3 REDUZIERT

Alle Preise in CHF und inkl. der gesetzlichen MwSt.

CHF

29.50

27.50

32.50

30.00

42.00

70.00 pro Pers.



KLASSIKER CHF

Thorenbergrosti 27.50
Speck | Zwiebeln | Kase | Spiegelei

Burebratwurst Hausrezept 26.50
Rosti, Pommes frites oder Nudeln | Zwiebelsauce

Alplermaccaroni 25.00
Rostzwiebeln | Apfelschnitzli

Schweinscordon-bleu Thorenberg 42.00
Bratensauce | Pommes frites | GemuUse

Schweinsschnitzel paniert 29.00
Pommes frites

Rindsfiletstreifen Stroganoff 45.00
Basmatireis | Kleine GemuUse

Fitnessteller 38.00
Kalbsschnitzel | Salate

Egliknusperli 35.00
Salate | Tartarsauce

*KLEINE PORTIONEN CHF 3 REDUZIERT

Alle Preise in CHF und inkl. der gesetzlichen MwSt.



DEKLARATION UND LIEFERANTEN

Schwein, Kalb und Rindfleisch: CH
Lamm: CH | NZ | AUS

Geflugel: CH | FR

Fisch und Krustentiere: CH | EU | VN | FAO71

Eier: CH

Fleisch: Metzgerei Muller Littau, Felder Schwyz, Mérat Rothenburg
Fisch: Gebruder Bianchi Zufikon

Gemuse: Mundo Rothenburg

Eier: Schweizer Freilandeier Mundo

Wir wissen was drin ist

Uber allfallige Zusatzstoffe geben wir Ihnen gerne Auskunft. Informieren Sie

sich bei Allergien und Unvertraglichkeiten bei unseren Servicemitarbeitern
oder direkt in der Klche.

Unsere Offnungszeiten

Dienstag bis Samstag
Sonntag und Montag

Hotelbetrieb:
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Gilde etablierter Schweizer Gastronomen

Mitglied seit 2009
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07:30 bis 23.00
Ruhetage
7 Tage

Die Gilde etablierter Schweizer Gastronomen ist eine
Fachvereinigung von ausgewiesenen Kéchen, die zugleich
Inhaber eines gastronomischen Betriebes sind. Die Gilde schafft
klare gastronomische Strukturen und burgt fur Qualitat,
Kreativitat und Gastlichkeit.

Der Cercle des Chefs de Cuisine Lucerne (CCCL), gegrundet
1923, ist eine Vereinigung von rund 170 aktiven und
pensionierten Kichenchefs und Vertretungen von Gastro-
Zulieferfirmen aus der ganzen Zentralschweiz.

Wir bilden aus.
Wir nehmen unsere soziale Verantwortung wahr und bilden
Lehrlinge in der Klche aus.

Alle Preise in CHF und inkl. der gesetzlichen MwSt.



